
五感で味わう  
みのりの秋キャンペーン  

秋の特別企画！10月開講「野菜ソムリエコース」の対象講座にお申込みの方限定！ 
先着20名様を協会人気No.1イベント『アカデミックレストラン』に無料ご招待。ミシュラン星獲得
「中国菜エスサワダ」で澤田シェフのお料理×野菜ソムリエのナビゲートによって“冬野菜の魅力”を
五感で味わい学びを深めませんか？ 

【日時】2018年11月23日(金・祝) 11：30～13：30 (受付11：00～) 
【会場】中国菜 エスサワダ(大阪市北区西天満4-6-28 ニュー真砂ビル1F） 
【内容】アカデミックレストラン 
      ※ランチ代無料(5,000円相当)、ドリンクは各自ご負担をお願い致します。 
      ※「アカデミックレストラン」とは農産物や食材の背景を考えながら味わうレストランイベントです 
 

◆受講料：148,000円(税込)   ◆定員：先着20名様 
◆申込方法：協会公式サイト、同封のFAX用紙  
※対象講座にお申し込みの方には別途、確認のご連絡をさせていただきます。 

「対象講座」 大阪433期・大阪434期・大阪435期・神戸46期・京都43期   
       半通学制(大阪)188期・189期・190期  
       半通学制(神戸)28期・半通学制(京都)23期 限定 

中国菜エスサワダ 
オーナーシェフ  澤田 州平 氏 
 

オープンからわずか1年でミシュランの星を獲得。 
本場香港の「福臨門」で修業を積み、 
中国料理の真髄を学んだ数少ない日本人シェフ。 

お
問
合
せ 

日本野菜ソムリエ協会 大阪支社 
〒530-0001 大阪市北区梅田1-12-17 梅田スクエアビル6F 
TEL:06-6346-5505(平日10:00~19:00) 
MAIL:kansai@vege-fru.com 

ミシュランの星獲得  中国菜エスサワダ  
アカデミックレストランに特別ご招待    

ナビゲーター 
野菜ソムリエプロ 名智 公俊 氏 
 

小売業と卸売市場で 
野菜果物に携わって約２０年のキャリアを持つ。 

https://app.vege-fru.com/app_sch/contents/hp0002/index.php?CNo=2&No=2&_ga=2.201903633.1487462946.1536645845-1308105682.1400147095

