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日本野菜ソムリエ協会（所在地：東京渋谷区、理事長：福井栄治）は野菜ソムリエの資

格認定・育成を行っております。当協会では理念の一つである「農業を次世代に継承」を

実現するため“農業活性化プロジェクト”を設立しさまざまな展開をしております。2007

年 5 月からは農産物のさらなる価値向上と、生活者の視点に立った新しい農産物の評価基

準の確立を目指した野菜・果物の品評会「野菜ソムリエサミット」を実施しており、この

度 8月 9日（火）に開催しました審査結果をお知らせします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“野菜ソムリエサミット” 8月 結果発表！ 

赤磐市（岡山県）の桃「白麗」、北海道の「ロイシーコーン」 

２品が栄えある金賞に 

野菜ソムリエサミット概要 

「美味しさ」を軸として全国各地から出品される青果物を絶対評価形式にて評価し、食

味が優れたものを認証します。価値ある青果物を評価・認証し、広く世の中に発信する

ことにより、生産者を応援し、日本の農業の活性化に寄与することを目的としています。 

 

◆評価方法： 

日本野菜ソムリエ協会認定ジュニア野菜ソムリエ以上の資格を保有し、味覚と表現力の

テストを通過した「評価員」にて評価します。 

 

◆評価基準： 

「美味しさ」にポイントを絞り絶対評価形式にて評価します。 

評価員が 10点満点で 10段階評価を行い、平均点に応じて以下の通り認証します。 

7点以上・・・・銀賞 

8点以上・・・・金賞 

 

◆受賞後について： 

協会認定レストラン（約 160店舗）、認定青果取扱店（約 30店舗）へご紹介します。 

受賞した青果物に対して受賞マークを使用することが可能になります。 

（※別途料金がかかります） 

 

 

 

 

 

◆応募について： 

青果物であれば、品目・品種問わず随時エントリー可能。 

開催前月 25 日までにエントリー申込書に必要事項を記入して野菜ソムリエサミット事

務局へ提出。 

※１エントリーにつき１品目までとなっております。複数の品目のエントリーを希望の場合には品目ご

とにエントリーが必要です。 

出品に関する問合せ…日本野菜ソムリエ協会 野菜ソムリエサミット事務局 ０３-５４８９-８６３６ 

    



News Release    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

野菜ソムリエサミット結果発表 

 

金賞：２品 

 

 

●白麗（モモ：白麗） 

出品者：釣井紀昌（岡山県赤磐市） 

＜評価員コメント＞ 

・とろける食感で上品な甘さがあり、香りも豊か。 

・果汁が豊富で、噛む度に果汁が溢れ出てくる。 

・種の周りの赤みと、白い果肉のコントラストも美しい。 

＜購入先／問い合わせ先＞ 

稚媛の里・直売 

 

●ロイシーコーン（トウモロコシ：ロイシーコーン） 

出品者：株式会社北海道興農社（北海道勇払郡安平町） 

＜評価員コメント＞ 

・自然な甘さと食感が楽しめるので、生で食べることを勧めたい。 

・加熱しても変わらぬ甘味があり、プチプチ食感と香りが楽しめる。 

・果汁がはじけ出るジューシーさがあり、粉っぽさがない。 

＜購入先／問い合わせ先＞ 

オンラインショップ 

 

 

 

銀賞：５品 

 

 

●早川さんの枝豆（エダマメ：新潟茶豆） 

出品者：早川農興（新潟県燕市） 

＜評価員コメント＞ 

・香りが豊かで強く、見た目も青々として色・形が美しい。 

・甘みと旨味がしっかりと感じられるが、青臭さがなく食べやすい。 

・美しい色味を活かしてムースに、強い香りと食感を活かして枝豆ごはんに。 

＜購入先／問い合わせ先＞ 

早川農興（0256-62-5795） 

 

●デラウェア（ブドウ：デラウェア） 

出品者：漆山果樹園（山形県南陽市） 

＜評価員コメント＞ 

・果肉が軟らかくジューシー、甘さと酸味のバランスが良い。 

・さっぱりとしながら存在感があり上品。 

・凍らせても負けない味。スムージーにも。 

＜購入先／問い合わせ先＞ 

漆山果樹園（0238-43-3739） 

 

 

 

 

 

http://wakahime.net/
http://www2.enekoshop.jp/shop/hokkaido-konoshashop/
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●PatchFarm 長ナス（ナス：愛知本長茄子） 

出品者：Patch Farm（愛知県田原市） 

＜評価員コメント＞ 

・噛むほどに甘味が増し、優しい香りが口の中に広がる。 

・印象的な果肉のトロみ、食感。 

・蒸したものを（皮をむいて）ゼリー寄せにしても良い。 

＜購入先／問い合わせ先＞ 

WEB サイト 

 

●高糖度桃太郎（トマト：桃太郎） 

出品者：株式会社北海道興農社（北海道勇払郡安平町） 

＜評価員コメント＞ 

・味の濃さを感じたいのでそのままおやつで。 

・噛むと果汁がはじけ爽やかな味わいが口中に広がる。 

・トマト特有のえぐみがない。甘味、酸味、旨味のバランスが良い。 

＜購入先／問い合わせ先＞ 

オンラインショップ 

 

●ピオーネ（ブドウ：ピオーネ） 

出品者：行本健一（岡山県赤磐市） 

＜評価員コメント＞ 

・香りが良く、ブドウの風味を強く感じる。 

・甘味と酸味が程良く、果肉も柔らかく、とてもジューシー。 

・皮はスルっと剥きやすいが歯切れも良く、皮ごと食べるのも良い。 

＜購入先／問い合わせ先＞ 

稚媛の里・直売 

 

 

以上 

 

 

 

http://patchfarm.biz/
http://www2.enekoshop.jp/shop/hokkaido-konoshashop/
http://wakahime.net/

